:MITHA: El salvador | Santa Adelaida

Mittelamerika Kaffee
Im- und Export GmbH
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Kooperative mit 180 Mitgliedern

La Libertad (El Balsamo)

1.200 Meter

subtropisches Klima mit Temperaturen zwischen 18° C und 24° C
und einer durchschnittlichen jahrlichen Niederschlagsmenge

von 1.900 mm

Strictly High Grown (SHG), European Preparation

Arabica: Bourbon

September bis Ende Januar

Januar bis Juni

Zwei Drittel der Ernte sind biozertifiziert (OCIA)

handgepfliickt, nasse Aufbereitung, sonnengetrocknet, handverlesen
Kaffees, die auf dem fruchtbaren Vulkanboden El Salvadors angebaut

werden, zeichnen sich durch eine komplexe Struktur, gute Saure und
eine natiirliche StiBe aus.

Der Kaffee aus Santa Adelaida ist perfekt balanciert und hat einen sanf-

ten Korper. Der Geschmack erinnert an dunkle Schokolade.
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