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Mittelamerika Kaffee
Im- und Export GmbH
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Nicaragua | Guardabarranco

Region
Anbauhdhe

Klima

Qualitat
Sorte

Ernte

Export

Hafen
Zertifizierung
Verarbeitung

Tassenprofil
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Puerto Diaz CHONTALES

Esteli

1.200 bis 1.400 Meter

subtropisches Klima mit Temperaturen zwischen 18°C und 22°C

und einer durchschnittlichen jahrlichen Niederschlagsmenge

von 1.800 mm

Strictly High Grown (SHG), European Preparation

Arabica: Caturra, Bourbon, Arabiga

November bis Marz

Januar bis Juni

Puerto Corinto (Nicaragua), Puerto Cortes (Honduras)

20 Prozent der Ernte ist biozertifiziert (Bio Latina)

handgepfliickt, nasse Aufbereitung, sonnengetrocknet, handverlesen
Nicaragua-Kaffees zeichnen sich durch eine hochwertige, angenehme
Sdure aus.

Guardabarranco produziert einen ausgewogenen und komplexen Kaffee

mit einer sanften Saure, einen cremigen Korper und fruchtigem Ge-
schmack, der von einem Duft nach Schokolade und Zedern begleitet wird.

fut =

Siuna,

1 fe ATLANTICO NORTE fz? .

&/

v Puerto Cabezas

La Rosita S Laguna
x5 | Raraia

@ Prinzapolka

“ezapotia

Makantacag,

L,ruz de
L e Grande

5 CARIBBEAN SEA

~} S/jpmm Porlas

a
Isiay del Mail
Corn lIsland

P

Siguit

ATLANTICO SUR

oSanto Domingo S

T s iy
s
/_/i‘ﬁ")“\

Bluefields
f 1 Bluft

Acoyal
Kovape 1 dei Wenado

S Moito &

yonts Go. Funta Moo

o o130
T de Ometeps .- RIO W WL Adorkes Boint)
vas Tage de ™ o r\ffrPuma Gorda
PehasVicaragua ~5 (
e, B|d[|bdb Archlp/ffaao de™

Bahia
Punta Gorda
San Carlos

%ex  San Juan

\-/ del Norte
3

COSTA RICA

www.mitka.de



