:MITHA: Nicaragua | Soppexcca

Mittelamerika Kaffee
Im- und Export GmbH

2 SOoppexcca

Unidn de Cooperalivas
AQIOpecuanas

Organisation Kooperative mit 15 Basiskooperativen und 700 Mitgliedern
Region Jinotega
Anbauhthe 1.000 bis 1.400 Meter
Klima subtropisches Klima mit Temperaturen zwischen 18° C und 22° C
und einer durchschnittlichen jahrlichen Niederschlagsmenge
von 1.800 mm
Qualitat  Strictly High Grown (SHG), European Preparation
Sorte  Arabica: 90 % Caturra, 10 % Bourbon
Ernte  November bis Marz
Export Januar bis Juni
Zertifizierung 30 Prozent der Ernte ist biozertifiziert (Bio Latina)
Verarbeitung handgepfliickt, nasse Aufbereitung, sonnengetrocknet, handverlesen
Tassenprofil  Nicaragua-Kaffees zeichnen sich durch eine hochwertige, angenehme
Saure aus.
Soppexcca produziert einen ausgewogenen und komplexen Kaffee mit
einer feinen hellen Saure, einem gut ausbalancierten Koérper und fruch-

tigem, an Orangen erinnernden Geschmack, oft begleitet von einem
zarten schokoladigen Duft.

Santa Maria“ SEGOVIA 7 S0
SALVADOR 5 @OcotaIQUIIaII ) iy /’j ATLANTICO NORTE Y seoner
R Wiwili | i b {| Wornix
wi ‘§om0t0 }Q ™ !
n n® ,\MADRIZ 7 S o L HE
/ A/ “esap olia Prinzapolka
45 ¥ aane Makantaca
Golfo de STELI(( ’ \ 7o 4
FDWEN Somoilllo 8 - Ste L ..Ji_notega, !
> Rio GrandeO ' - M i ) ha Céuz c:;e \
0105| 2CHINA EGA , atagalpa i io Grande
ool sgbac‘o MATAGALPA . \.,
hlnande a Muy Wluy ;
ee ' e L i CARIBBEAN SEA
GorintbRe e @LEOII;EON S |Boaco® BoAcO | fu/\ L g(g/\}
N < ATLANTICO SUR (" &~ punta peres
- \P P e Santo Domingo 3
¢ = s
Puerto Sancinc? L\ Tiphapa {) Juig%pﬁ : Rarg:ﬂmaa | e é;s/as el Maiz
orn Isltan
W Managua Masaya Puerto Diaz CHONTALES\ e Bluefislds g
®Granada Acoyapa | /W El Bluff
Masachapa%/ .Jl otepe ,f 1 de Venado
CARAZO EI »
PACIFIC OCEAN Casares? i~ Morrnq \, J\L’}me s S e
1. d 2 RIO " oy (Monkey Poin
b RIVAS (@55 R JUAN)Q w’\\rffPu nta Gorda.
Rivas Pehas’ Nicaragua TN (/ o
e Blancas Archipidiago d}ﬂ AY \D Batia
RQan .QEQ Sofentiname ) N\ Punta Gorda

www.mitka.de



